CONSERVADOR DE FRITURAS MODULAR 700 NOVA
ELETRICO Compact Line

Especificagoes )
CONSERVADOR DE FRITURAS ELETRICO

Construido externamente em aco inoxidavel;

*Projetado para conservar 02 (dois) Kg de batatas fritas a
70°C por 15 (quinze) minutos;

Cesto perfurado e fundo removivel para escorrer gorduras e
excesso de sal;

Compartimento lateral para conservar na embalagem;
Caixa superior para aquecimento equipada com resisténcia
elétrica em ceramica infravermelho e iluminacéo;

*Botdes cromados liga/desliga com iluminagédo LED;
Estrutura interna de protegéo de comando contra calor,
gordura e agua;

Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon) @34mm.

Observagdes:

Moédulo Gabinete de Base opcional
Estrutura de Base opcional

" * " Novidades da Linha

CFECP-70

Ficha Técnica

Dimensdes (mm) Volume util do o Consumo
- MOS8 AXBXC cesto (litros) Paténcia (kW) (kwh)

CFECP-70 680x743x722 17 1,75 - Monof. 1,75 30 Kg

Alimentagéo elétrica: tensdo 220V, 60Hz
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SAIDA DO CABO DE ALIMENTAGAQ

VISTA TRASEIRA

Todos os direitos reservados.

A Cozil se reserva ao direito de realizar modificages sem prévio aviso.

Proibida a copia parcial ou total ou reprodugéo comercial sem autorizagéo de Cozil
Equipamentos Industriais Ltda (Inciso | Artigo 29 Lei 9.610/98).
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