
CUSTO BENEFÍCIO
O equipamento oferece

alta produtividade 
para a sua operação,

dispensando a
utilização de diversos
outros equipamentos.

PRODUTIVIDADE
O equipamento

permite que uma
grande quantidade
de alimentos seja
feita em um curto
periodo de tempo.

RAPIDEZ
Alimentos prontos
muito mais rápido

graças a potência e
eficiência que nossos
caldeirões de fluído
térmico entregam.

vendas@cozil.com.br 
(11) 2832-8095
www.cozil.com.br

Acesse nossas redes sociais
através do QR Code.

Caldeirão de
Fluído Térmico

O caldeirão de fluído térmico
da Cozil, com tecnologia
exclusiva e patenteada é
ideal para o cozimento de
diversos tipos de alimentos
em grande quantidade,
proporcionando uma cocção
uniforme através de sua
camisa de óleo térmico ao
redor da área de cocção. 

PAINEL TOUCH SCREEN



A temperatura é maior que a maioria dos outros tipos
de caldeirões, chega a 180ºC permitindo que processo
de preparo seja agilizado, permitindo refogar, selar e
ou dourar antes do cozimento.

Modelo

CGOIL-150

CGOIL-300-TS

CGOIL-500-TS

1049x1124x1176

1203x1284x1176

1413x1500x1176

Dimensões (mm) Capacidade (litros) Consumo (kg/h)

150 litros

300 litros

500 litros 3,2

1,8

1,3
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