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Construida em Tanque cinético Higieniza em Cestos
aco inoxidavel e estatico P apenas 5 minutos removiveis

PAIXAO POR COZINHAR

*imagem meramente ilustrativa



TECNOLOGIA DE OZONIO (03)

»

E necessario apenas 5 minutos em solu¢ao aquosa para gerar um
controle de inéculos reduzindo as unidades formadoras de colbnias
(UFC) para zero! Laboratorio Ambiotec - Reg Geral: 22-29505.

CARACTERISTICAS

Estacao de ozonio projetada e desenvolvida
para higienizacao e desinfeccao de alimentos
a base de oz6nio (O3) apropriado para frutas,
verduras e legumes. O processo utiliza o gas

ozonio produzido na propria estagao que
possui alto poder germicida para inativar
microrganismos como: bactérias, virus e
fungos.

TECNOLOGIA
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MODELO DIMENSOES (mm) CORRENTE
EHE-095 950x800x900mm 315A
EHE-1600 1600x800x900mMm 315A

POTENCIA TENSAO

730 (W) 220V

. (11) 2832-8080

Ewww.cozil.com.br
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O OZONIO

Elimina microrganismos como bactérias, fungos,
virus e protozoarios em segundos, comparado a
varios minutos para outros oxidantes;

Degrada toxinas criadas por fungos em

diversos alimentos, melhorando gosto, aroma

e cor do alimento;

Neutraliza em média 99,8% dos agrotéxicos em
alimentos e efluentes provenientes de sua lavagem;
Apds minutos, o 0zénio se decompode novamente em
oxigénio, nao deixando qualquer residual sobre as
superficies, dgua ou alimentos tratados;

Por si s6, ndo afeta o pH da dgua ou de produtos. E
produzido no momento em que sera usado, isso
elimina custos e riscos de armazenagem, como
ocorre em outros oxidantes.

INDICADO PARA

Supermercados, Hortifrutis, Cozinhas Hospitalares,
Restaurantes, Empresas de Alimentagéo em Geral,
Industrias Alimenticias e Organicas.
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