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Kit
Hamburgueria

Fritadeira a gás split  
FTGCP-45SAN

Conservador de frituras 
CFECP-35N

Chapa lisa a gás 
CHGCP-35N
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Char Broiler a gás 
CBCP-35N

Fogão 2 bocas a gás
FGCP-35N

Refrigerador 4 gavetas 
RHCX-4G

MONTE DE ACORDO COM O 
VOLUME DA SUA OPERAÇÃO!

SEGURANÇA
E PRATICIDADE EM SEU NEGÓCIO. E EFICIÊNCIA EM SUA OPERAÇÃO.

VELOCIDADE DESEMPENHO
E QUALIDADE PARA SEU CONSUMIDOR.

A configuração da ilha de cocção pode ser feita de acordo com a sua necessidade!
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Com opções
de elétrico

ou a gàs.



Construção Durável em Aço Inoxidável: Garante
resistência e higiene, ideal para ambientes exigentes.

Precisão no Conservo: Mantém batatas fritas crocantes a
70°C, preservando sabor e textura.

Funcionalidade Avançada: Cuba Gastronorm 1/1-150
com fundo perfurado removível para drenagem eficiente
de óleo e sal.

Durabilidade e Qualidade Construtiva: Feita totalmente em
aço inoxidável, garantindo resistência e facilidade na limpeza.

Eficiência na Produção: Chapa superior lisa projetada para alta
produção de grelhados, com espessura ideal de aço especial
tratado, calha frontal e dreno para escoamento eficiente de
gordura.

Desempenho Avançado: Equipada com aço inox para
distribuição uniforme de calor, controle de temperatura através
de monitoramento visual.

Segurança e Durabilidade: Estrutura interna protegida contra
calor, gordura e água, assegurando operação segura e
prolongando a vida útil do equipamento.

Chapa a gás Modular Sobrepor
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Performance e Eficiência: Retoma rapidamente a temperatura mesmo
com alimentos congelados, garantindo selagem perfeita e frituras
crocantes, com 5,4 mil watts de potência para alta performance.
Versatilidade Modular: Integrável à linha Compact da Cozil, podendo ser
combinado com outros módulos de cocção, oferecendo flexibilidade e
otimização de espaço.

Durabilidade e Segurança: Construído em aço inoxidável com zona fria
para preservar o óleo, resistência tubular basculante, controle preciso de
temperatura e termostato de segurança, assegurando maior vida útil e
segurança operacional.

Conforto e Design: Equipado com LED indicadores, manípulo cromado
anatômico, botões liga/desliga com iluminação LED, dreno para remoção
fácil de óleo e pés niveladores em poliamida para estabilidade ajustável.

Fritadeira a gàs Modular

Conservador de Frituras
Elétrico Modular Sobrepor

Opções: 
A gàs 
Elétrico

Opções: 
A gàs 
Elétrico

Opção: 
Elétrico


