Autocook

Basculante elétrico
para coc¢ao

__3 REVOLUCIONE SUA COZINHA ™
) ELEVE SEUS PADROES




AUTOCOOK BASCULANTE
ELETRICO PARA COCCAO

2 Capacidades versateis - op¢oes de 200, 300 e
500 litros, adaptaveis as suas necessidades;

2 Construcdo: Aco inoxidavel,
2 Painel de controle digital intuitivo;

2 Controle de temperatura com ajuste
(20°Ca 250 °C);

2 Misturador adicional: ideal para otimizar
processos e garantir resultados uniformes;

2 Higienizacdo com Esguicho Retratil;

2 Sistema basculante automatizado.

CONTROLE DE TEMPERATURA
Programavel

PAINEL DIGITAL
Tela de 7" intuitiva

ESGUICHO RETRATIL
de Facil uso

AU tOCOOk ATINGE 250 °C

em apenas 5 minutos

Tecnologia
100%
Brasileira

Adicionais:

Mexedor para Mexedor para Mexedor para
higienizacdo interna alimentos liquidos alimentos sélidos

Escorredor



Dimensodes

Especificagoes técnicas Autocook:

Volume Poténcia Corrente Consumo

Modelo (mm) (iitros) (kw) (A)  (kw/h) Peso (Kg)
CBEM-200 1520x1250x1080 200 220-Trif4sico 60 16,5 43 16,5 300 2
CBEM-300 1690x1420x1080 300 220- Trifsico 60 21,5 56 21,5 350 2,6
CBEM-500 1970x1700x1080 500 220-Trifasico 60 26,5 70 26,5 400 36

Dimensdes

Poténcia Corrente Consumo

Volume

(mm) (litros) () (kw) ) (kw/h) Peso (kg) (m?)
FBE-060 950%900x1000 60 220-Trifasico 60 6,6 10 16,5 120 2
FBE-100 1250x900x1000 100 220-Trifésico 60 12 19 21,5 160 2,6
FBE-150 1550x900x1000 150 220- Trifasico 60 18 70 26,5 200 36




IMULTI BASCULANTE
ELETRICA FLEX

2 Capacidades versateis - opcdes de 60, 100 e 150
litros, adaptaveis as suas necessidades;

2 Construcdo: Aco inoxidavel;

2 Painel de controle digital intuitivo;

2 Controle de temperatura
(20°Ca 250 °C);

2 Sistema basculante automatizado;
2 Higienizacdo com Esguicho Retratil;

2 Versatilidade no funcionamento operacional
(Cozinhar, grelhar e fritar).

CONTROLE DE TEMPERATURA
com ajuste fino

@
PAINEL DIGITAL

Tela de 7" intuitiva

@
ESGUICHO RETRATIL
de faciluso
O ® o
ATINGE 250 °C I-M U tl

em apenas 5 minutos

Tecnologia
100%

Brasileira

Desempenho - Versatilidade no
. Precisao no ionament:
Telade uso superior em controle de funclorgzional °
inturtivo e aquecelfrin ko tempoe (Cozinhar, grelhar
simples. com encaca temperatura. e fritar)
\ e precisio. .
/ / /| /
AR A A
- - Capacidades: 60, Versatilidade na
Sustentabilidade et ot 100 € 150 itros. linha de
e economia de operacclzlona Adaptaveis mt?v para,
energia. efe as suas P
manutengao. necessidades. preparo

/) /, /) alimentos. /,




CGrdose Sopas e Cremese Carnes
leguminosas caldos recheios grelhadas e
cozidas

Mais produtividade para o seu negdcio!

Eleve a eficiéncia e qualidade dos alimentos preparados na sua cozinha
profissional com a mais avancada linha de coccao, equipados com
painéis digitais intuitivos e programacoes basculantes de precisao.

Invista em inovacao e tecnologia
para transformar sua operac¢ao!

Acesse o QR CODE para conhecer
nossos equipamentos de Cocc¢ao.

Entre em contato com nossos
especialistas para entender qual & a
melhor opgdo para a sua operacgdo!




EMPRESA

"BRASILEIRA

CONHECA A HISTORIA POR TRAS DA MAIOR FABRICA DE
EQUIPAMENTOS PARA COZINHAS PROFISSIONAIS DO BRASIL

A trajetoria da Cozil é uma histéria inspiradara
de empreendedorismo e compromisso com a
exceléncia. Fundada em 1985 pelos irmaos
visionarios Tito, Oneri e lzaias Berni,
empreendedores apaixonados pelo setor de
industria de cozinhas profissionais, a empresa
foi iniciada com servicos de manutengdo e
assisténcia técnica.

Em poucos anos, a Cozil identificou a
necessidade de equipamentos de alta
qualidade e durabilidade. Essa percepgao
visionaria os impulsionou a atenderem as
diversas demandas de mercado e se tornaram
fabricantes, criando sua prépria marca. Desde
entdo, a empresa se dedica a oferecer solugdes
inovadoras, com foco em tecnologia de ponta.

CERTIFICADOS
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vendas@cozil.com.br

¢ (11)2832-8095
@& www.cozil.com.br

INMETRO

Acesse nossas redes sociais
através do QR Code.
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