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A Cozil

No mercado desde 1985, a Cozil dedica-se a oferecer o melhor em equipamentos para
cozinhas profissionais. A empresa tornou-se referéncia em solu¢oes completas para
preparacao, coccdo, estocagem, higienizacao, conservacao, distribuicdo e exposicao de
alimentos, oferece equipamentos modulados versateis e, com um portfélio completo,
atende as mais diferentes necessidades do mercado.

Cozil Fabrica e Show Room Itaquaquecetuba
R. Botucatu, 200A Vila Virginia, Itaquaquecetuba - SP

Parque Fabril Cozil
32.000 m?

A marca esta presente em mais de 10 mil
. estabelecimentos em todo Brasil, além
" da América Latina e Africa, onde atende a
« diversos segmentos de mercado, tais como
“# restaurantes, confeitarias, hotéis, hospitais,
hipermercados, indlstrias, padarias, grandes
redes e franquias. Para garantir a satisfacao
R L ©  dosclientes e a constante inovacao dos
Showroom Cozil . Dw N produtos, a Cozil investe em estrutura

Unidade Itaquaquecetuba [ e tecnologia.
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A Cozil é referéncia nacional na fabricacao
de cozinhas profissionais em aco inox.
Com um dos complexos industriais mais
modernos do setor, instalado em uma area
de 32 mil m?2 - sendo 16 mil m? dedicados
exclusivamente a producdo - a empresa
garante alta capacidade produtiva e de
armazenagem. Utiliza tecnologias de
ponta como corte e gravacao a laser,
dobra CNC com certificacdo proépria
(Certificacoes Cozil) e conta com um
laboratério interno para ensaios técnicos,
pesquisa e desenvolvimento, reforcando
seu compromisso com qualidade,

inovacao e eficiéncia.

Showroom Cozil
Unidade Butanta

Av. Magalhdes de Castro, 691
Butant3, Sao Paulo - SP

Showroom Cozil
Kitchen Facil

Estrada dos Bandeirantes, 7499
Jacarepagui, Rio de Janeiro -RJ

=

Showroom Cozil
Mercado Municipal

R. da Cantareira, 306
Centro Historico, Sao Paulo - SP

Showroom Cozil
Abrasel Alto Mogiana

R. Jodo Penteado, 386
Jardim Sumare, Ribeirdo Preto - SP

Showroom Cozil
Unidade Recife

Av. Herculano Bandeira, 287
Pina, Recife - PE

Cozil, um mundo de possibilidades
para sua cozinha profissional!
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Compact Llne

Solucao Otimizada
para Coccao Profissional

A linha Compact Line oferece equipamentos modulares em aco inoxidavel,
projetados para otimizar o espaco e maximizar a produtividade em cozinhas
profissionais. Composta por médulos de 700mm, permite a criacao de
estacoes de trabalho eficientes para diversas aplicacoes: grelhados,
massas, frituras e coccao geral.



Banho-Maria

 Construido externamente em ago inox;
» Cuba dimensionada para receber Gn's com profundidade maxima
de 100mm (a gas) e 150mm (elétrico) (Gn's ndo inclusas);
« Dreno no painel frontal;
BB T i 1 * Manipulo cromado anatémico;
LY !“I_“ SRENRRRARRRRRRAARRY « Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon) @34mm;
* Médulo Gabinete de Base opcional;
« Divisor de Gn's opcional;
« Equipamento modular;
 Pode ser apoiado em médulos de base, fornos,
mesas ou tampos de refrigeradores.

L ! AR MODELOS A GAS

* Acendimento eletrénico;

« Galeria de queimadores tubulares em carbono;

« Seguranga contra falta de chama;

: * Chaminé posterior para saida de gases de combust&o;

Con « Painel com indicag¢do gradual de fogo alto e

g baixo através de gravagdo a laser;

* Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca.

MODELOS ELETRICO

« Projetado para elevar a temperatura da dgua de 24,8°C a 98°C
em 25 (vinte e cinco) minutos;

« Resisténcia elétrica em ago inox;

« Controle de temperatura por termostato e lampada piloto;

— « Botdes liga/desliga.
(') o A Opcional Estrutura
Base Modular

Ago Inoxidavel Botso ON/OFF  Botdes aGas Consulte Especificages
(Verso Elétrica) Elétrico

BANHO-MARIA A GAS

Pressao do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca | Gas 297 + 46mm de chaminé

BANHO-MARIA ELETRICO

Dimensdes Poténcia Capacidade Maxima
Modelo ) (keal/h) (GN)

Alimentagao Elétrica: Tensio 220V, 60Hz;

é"#&

Versao a Gas




Coccao

« Construido externamente em ago inox;

 Chapa superior lisa para alta produ¢do de grelhados em ago especial
tratado com espessura ideal, equipada com calha frontal e dreno
para escoamento de gordura;

» Manipulo cromado anatémico;

« Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon) @34mm;

» Mddulo gabinete e estrutura de base opcional;

« Equipamento modular;

* Pode ser apoiado em médulos de base, fornos,
mesas ou tampos de refrigeradores.

MODELO A GAS

» Queimador especial de alto rendimento;

* Projetada para atingir 210°C em 15 (quinze) minutos e aos 30 (trinta)
minutos atingir 290°C em FOGO ALTO;

* Em FOGO BAIXO manter 230°C;

« Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através
de gravagdo a laser;

 Seguranga contra falta de chama;

« Sistema piloto e acendimento externo.

Compact Line

MODELO ELETRICO

* Alimentagao Elétrica: Tensdo 220V Monofasico
ou Trifasico, 60Hz;
« Projetada para atingir 290°C em 15 (quinze) minutos;
* Resisténcia elétrica em ago inox;
« Controle de temperatura por termostato e lampada piloto;

Opcional Estrutura » Termostato de seguranga;
« lluminagdo em LED indicando que esta ligado.
Base Modular

Ago Inoxidével Botdo ON/OFF Botdes Bmi i aGas

i Consulte Especificagdes
(Versso Elétrics) Elétrico

CHAPA A GAS

Dimensédes Poténcia BTU :
(CERN/kcURICN) Zonas Aqueqdas

Pressao do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

CHAPA ELETRICA

Dimensodes Poténcia BTU
(DD

Versao Elétrica Alimentagdo Elétrica: Tensdo 220V, 60Hz;
e TN\ R ‘
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Versao a Gas




cozil

Char Broiler

* Construido externamente em ago inox;
» Grelhas em ferro fundido;
* Queimadores em ago carbono de alto rendimento;
« Sistema de aquecimento por meio de difusores de calor;
* Zonas aquecidas por sistema de controle independente;
* Projetado para atingir no centro das grelhas 280°C em 15 (quinze)
minutos e aos 30 (trinta) minutos atinge sua temperatura méxima de 343°C
em FOGO ALTO;
» Mantém no centro das grelhas 190°C
em FOGO BAIXO;
* Painel com indicagdo gradual de fogo alto
e baixo através de gravacdo a laser;
« Seguranca contra falta de chama;
» Manipulo cromado anatémico;
* Pés niveladores de altura em poliamida;
» Médulo Gabinete e estrutura de Base opcional.

o A Opcional Estrutura
Base Modular

Ago Inoxidavel Botdes Ergonomicos  Equipamento a Gas Consulte Especificagoes

Dimensoes Poténcia BTU i
Modeto (LA /il (6 fonss AqueCIdas

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca;

« Construido internamente e externamente em ago inox;
« Capacidade para 6 ou 8 recipientes Hot-Pans;

* Isolamento térmico;

« Sistema de encaixe preciso dos Hot-Pans;

« Timer individual de cada compartimento com alarme;

« Chave liga/desliga;

* Sapata em poliamida com nivelamento de altura;

» Temperatura de trabalho 80°C;

« Conserva as proteinas em temperatura ideal;

« Evita proliferagdo de bactérias.

— " Eonn

Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes Ergondmicos Equipamento
Elétrico

4 = 2 al S Dimensdes Poténcia :
‘. 4 Modelo (mm) T Compartimentos
» PP

- - 4 |
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Coccao

Cozedor de Massas

« Construido externamente em ago inox;

» Cuba em ago inoxidavel volume total 17 litros (gas) e 20 litros (elétrico);
« Eleva 14 litros de 4gua de 24,8°C 4 98°C em 25 minutos;

» Manipulo anatémico;

« Valvula para entrada de dgua e dreno;

« Ladrdo para controle de nivel de dgua e saida do amido;

» Temperatura de trabalho até 98°C;

* Pés extra refor¢ados em poliamida com nivelamento de altura;
* Acompanha 06 cestos pequenos removiveis em ago inoxidavel;
« Gabinete inferior com porta em ago inoxidavel;

« Indicagdo de fogo alto e baixo gravado a laser;

« Rodizios @5” (2 giratérios com freios e 2 fixos) opcional.

MODELO A GAS

* Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca;
 Seguranga contra falta de chama.

MODELO ELETRICO

« Alimentacdo elétrica: Tensdo 220V ou 380V, 60 Hz;
« Resisténcia elétrica de imersao em ago inox.

(b o A Opcional Estrutura
Base Modular

Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes aGas Consulte Especificagdes
(Verséo Elétrica)

Elétrico

COZEDOR DE MASSAS A GAS '

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca;

COZEDOR DE MASSAS ELETRICO

capaCidad i
(mm) (litros)

Alimentagao Elétrica: Tensdo 220V ou 380V, 60Hz;

=
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Versdo a Gas




« Construido externamente em ago inox;
« Prateleira intermediaria (altura livre: 163mm);
« Projetada para evitar a proliferacdo de bactérias, germes,

B impurezas do ambiente e outros elementos indesejados;
: « Termostato de segurancga;
e X - .

* Manipulo gradual;
[coxil ]  Puxador de plastico resistente a temperatura;
» Temperatura de trabalho: até 75°C;
 Capacidade para 78 pratos de até 300mm de didmetro
(ndo acompanha pratos);
« Pés extra refor¢ados em poliamida 6.0 com nivelamento de altura;
« Controle digital de temperatura.

[
- EEN

Ago Inoxidavel Botdo ON/OFF Equipamento
Elétrico - B
=
Dimensdes Dimensoes
Modelo (mm) (camara interna)

Fogao Francés Modular a Gas

« Construida em ago inox;
« Chapa superior e anel central em aco liga SAE 1020;
* Queimador de alto rendimento em ferro fundido com 2 anéis de chama;
« Seguranca contra falta de chama;
« Sistema piloto e acendimento externo;
SEDRRTRRNANNTRNNEN HRRRRnRnnRRaARANNY * Chaminé posterior plana para saida de gases
de combustao;
« Painel com indicagdo gradual de fogo
alto e baixo;
« Pés niveladores de altura em poliamida;
* Manipulo cromado anatémico.

|00

Acolnoxidsvel  Botdes Ergonémicos  Equipamento a Gés Consulte Especificagdes

III...I.'I!I...I_“II!I'

Y 2

L] )
Opcional Estrutura

Base Modular

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca




Coccao

Fogao Modular

* Construido externamente em ago inox;
* Queimador em ferro fundido de alto rendimento;
« Grelhas em ferro fundido medindo 300x335mm;
* Projetado para elevar 01 litro de agua de 24,8°C 4 98°C em 05 minutos;
« Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através

de gravacgao a laser;
* Manipulo cromados anatémico;
« Pés niveladores de altura em poliamida.

o Opcional Estrutura
Base Modular

Aco Inoxidavel Botdes Ergonémicos  Equipamento a Gas Consulte Especificagdes

Dimensdes Poténcia BTU Queimadores

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

< Controle gradual de temperatura;

« Sistema de acendimento automatico;
|  Construida em aco inox;

‘ « Grade interna removivel;

« Chaminé para condugdo e extracdo de gases;

« Seguranca contra falta de chama;

« Porta basculante com puxador em aluminio emborrachado
resistente a temperatura e dobradigas especiais;

« Equipamento exclusivo para utilizagdo como base de
determinados equipamentos de coc¢do Compact Line;

9O

g — ~jale

Ago Inoxidavel Botdes Ergonomicos  Equipamento a Gés

i . ~
I‘ :.. “
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y " Press3o do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca




« Construido em ago inox;

« Possui zona fria para evitar que sedimentos sejam queimados,
aumentando assim, a vida util do 6leo;

« Controle de temperatura individual das cubas, gradual no préprio painel;

« Rapida retomada de temperatura;

« Termostato de seguranga (evita a queima ou saturagdo do 6leo);

« LED's indicadores de atuagdo;

« Dreno inferior para remocéo de 6leo;

« Gabinete inferior em ago inox;

« Acompanha 2 cestos para frituras;

« Pés niveladores de altura em poliamida;

« Disponiveis nos modelos FULL (uma cuba) e SPLIT (duas cubas).

MODELO A GAS

» Acendimento automatico;
« 4 queimadores com alto rendimento térmico;
« Sistema Duplo de seguranga contra a falta de chama.

MODELO ELETRICO

N

« 2 conjuntos triplos de resisténcias em ago inoxidavel;

« Sistema basculante para facil limpeza;

« Zona fria nas resisténcias para impedir queima de éleo residual;
« Controle térmico com termostato capilar.

10108 (A

Ago Inoxidéavel Botdo ON/OFF Botdes aGés
(Versao Elétrica) Elétrico

FRITADEIRA ANALOGICA A GAS

Dimensdes Volume

FRITADEIRA ANALOGICA ELETRICA

Dimensdes Volume
Modelo (mm) AxBxC [({{9)

Versdo a Gas

Versao Elétrica



Coccao

Fritadeira Digital

« Construido em ago inox;

« Painel digital com gravag¢do de 6 receitas com tempo e temperaturas;

- Sinal sonoro e visual, avisa o momento de realizar o “mexer o alimento”
e de receita pronta;

« Possui zona fria para evitar que sedimentos sejam queimados,
aumentando assim, a vida util do éleo;

« Controle de temperatura individual das cubas, gradual no préprio painel;

» Temperatura de trabalho: até 200°C;

» Termostato de seguranga (evita a queima ou saturagdo do 6leo);

« LED's indicadores de atuagao;

« Dreno inferior para remocao de 6leo;

« Gabinete inferior em ago inoxidavel;

« Acompanha 2 cestos para frituras;

« Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 ;

« Disponiveis nos modelos FULL (uma cuba) e SPLIT (duas cubas).

« Conjunto de rodizios @5"”, sendo 2 giratérios com freios e 2 fixos (opcional).

MODELO A GAS

* 4 queimadores com alto rendimento térmico;
« Sistema Duplo de seguranga contra a falta de chama.

MODELO ELETRICO

' I' « Fungdo Melt para derretimento da gordura sélida/hidrogenada;

« Resisténcia elétrica tubular basculante de 15 mil watts em ago inoxidavel.

Ago Inoxidavel Botso ON/OFF  Botdes aGas L1
(Versso Elétrica) Elétrico 1 PR

FRITADEIRA DIGITAL A GAS

Dimensodes Volume

FRITADEIRA DIGITAL ELETRICA

Dimensdes Volume




e

Campact Line

\

« Construido em ago inox;

« Possui zona fria para evitar que sedimentos sejam queimados,
aumentando assim, a vida Gtil do 6leo;

« Resisténcia elétrica tubular basculante de 5,4 mil watts em ago inox;

« Controle de temperatura por termostato e lampada piloto;

» Termostato de seguranga (evita a queima ou saturagdo do 6leo);

« LED's indicadores de atuagao;

« Dreno inferior para remocao de 6leo;

» Manipulo anatémico cromado;

« Botdes cromados liga/desliga com iluminagdo LED;

« Acompanha 2 cestos para frituras;

« Pés niveladores de altura em poliamida.

BB

Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes Ergonomicos Equipamento
Elétrico

Dimensdes ume

« Construido internamente e externamente em ago inoxidavel;
» Médulo de apoio compativel e exclusivo para equipamentos Compact Line;
« Conjunto de rodizios @5", sendo 2 giratérios com freios e 2 fixos (opcional);
« Prateleira intermediaria em aco inoxidavel;
» Fechamento lateral para acabamento de extremidades da linha
de cocgdo (opcional);
» Fechamento traseiro (opcional);
« Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 @34mm;
» Modelos disponiveis com ou sem porta.

Ao Inoxidavel

" =




Coccao

Moédulo Refrigerado

« Construido em aco inoxidavel;
« Cuba em aco inoxidavel desenvolvida para receber sistema de refrigeracao;
- Sistema composto por serpentina e isolamento térmico em poliuretano;
« Capacidade para 15 GN 1/9-65 (ndo inclusos);
« Unidade de refrigeragdo (ndo inclusa);
« Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 @34mm;
« Equipamento a ser instalado exclusivamente sobre refrigerador
horizontal baixo modelos RHGB - Cold Line.

o

Ago Inoxidavel Equipamento a Gés

Dimensdes Capacidade

n_‘a‘
Compoct line @

« Construido em aco inoxidavel;
« Plano superior liso em ago inoxidavel (modelos MNCP-35,
MNCP-35G e MNCP-70);
« Cuba em aco inoxidével medindo 304x460x90mm de profundidade
; equipado com valvula;
—— « Furo e torneira ndo inclusos (modelo MNCP-35C);
« Gaveta para receber GN 1/1-100 ou multiplos — (GNs ndo inclusos)
equipada com trilhos telescdpicos (modelo MNCP-35G);
« Pés niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon) @34mm.

Ago Inoxidvel

| . ~ .
i Dimensoes Capacidade
4

17




« Construido externamente em ago inoxidavel;

+ 03 posicoes de niveis de grade;

* Isolamento térmico;

» Temperatura de trabalho de 50°C a 300°C;

* Manipulo anatémico cromado de ajuste gradual;
« Chave liga/desliga;

* Pés niveladores de altura de poliamida.

BB

Ago Inoxidavel Botdo ON/OFF Botdes Ergondmicos Equipamento
Elétrico

Dimensodes Poténcia Capacidade
Modelo (mm) (Kw) (GN)
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Power Line

Eleva o padrao da sua cozinha profissional

A linha de coccao modular 900 Power Line é o dpice em tecnologia de
alta performance, projetada para cozinhas profissionais que exigem
producdo de grandes volumes de alimentos em tempos reduzidos,
com maxima seguranca, eficiéncia e praticidade. Esta linha, ideal para
operacoes de grande demanda, combina robustez e ergonomia em
equipamentos e acessoérios de aco inoxidavel destinados a producao
eficiente de grelhados, massas, frituras e coccoes em geral.




cozil

Banho-Maria

« Construida em ago inox;

« Cuba equipada com fundo perfurado removivel em ago inoxidavel e dreno;
« Chaminé posterior plana para saida de gases de combustao;

« Ideal para aquecer dgua e manter GN's ou panelas aquecidas.

VERSAO A GAS

« Galeria de queimadores tubulares em ago esmaltado;
« Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

« Sistema piloto e acendimento manual;

« Seguranca contra falta de chama.

VERSAO ELETRICA

}
!

« Alimentagao elétrica: Tensdo 220V ou 380V trifasico, 60Hz
] - Resisténcia elétrica de contato de 2kW e 4kw;

TS = e | « Controle de temperatura por termostato e lampada piloto;
@ « Estrutura interna de prote¢do de comando contra calor, gordura e agua.
F}mr-.fmi
(cozil J P -
1 h
\ : l
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O o H A Opcional Estrutura
Base Modular
Ago Inoxidavel Botdo ON/OFF Botdes Gmi i aGas i Consulte Especificagdes
(Versao Elétrica) Elétrico
BANHO-MARIA A GAS

Dimensdes Poténcia Capacidade
{Bth [keat/h)

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

BANHO-MARIA ELETRICO

Dimensodes Poténcia Capacidade
(G0

Alimentagao Elétrica: Tensdo 220V ou 380V, 60Hz; Versao Elétrica

Versao a Gas




Coccao

« Construida em ago inox;
« Chapa superior lisa e/ou ranhurada para alta produgéo de grelhados
em aco especial tratado com espessura ideal;
« Equipada com calha frontal e dreno para escoamento de gordura;
« Estrutura interna de prote¢do de comando contra calor, gordura e agua.

MODELO A GAS

* Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca
« Galeria de queimadores tubulares em ago esmaltado de alto rendimento;
« Seguranga contra falta de chama;
« Sistema piloto e acendimento externo;
« Controle de temperatura por termostatos, ldmpada piloto
e vélvula solenoide;
« Chaminé posterior plana para saida de gases de combustdo.

MODELO ELETRICO

« Alimentagdo Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;
« Resisténcias elétricas em aco inoxidavel, opgdes

de 10,5 e 21 Kw de poténcia;
« Controle de temperatura por termostatos, ldmpada piloto.

(') o A Opcional Estrutura
Base Modular

Ago Inoxidével Botdo ON/OFF Botdes aGas Consulte Especificacdes
(Versdo Elétrica) Elétrico

CHAPA A GAS

Dimensodes Poténcia Capacidade
EONC=y

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

CHAPA ELETRICA

Dimensodes Poténcia Capacidade
B

Alimentacao Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;

Versdo a Gas




cozil

Fogao de Encosto

« Construida em ago inoxidavel;
« Grelhas em ferro fundido medindo 445x400 mm;
« Compativel com Forno de Base Modular 900 a gas ou elétrico
Power Line (opcional).
« Painel inferior basculante para acesso a bandeja coletora de residuos;
« Queimador de alto rendimento em ferro fundido com 2 anéis de chama;
« Grelhas removiveis em ferro fundido;
« Seguranga contra falta de chama.

o A Opcional Estrutura
Base Modular

Agolnoxidével  Botdes aGés Consulte Especificages

Elétrico

Dimensdes Poténcia
CISIESID

Fogao Francés a Gas

« Construida em acgo inoxidavel;

« Chapa superior e anel central em aco liga SAE 1020;

» Queimador de alto rendimento em ferro fundido com 2 anéis de chama;
« Seguranca contra falta de chama;

« Chaminé posterior plana para saida de gases de combustao;

» Acendimento manual.

~jaf8

Ago Inoxidavel Botdes Ergondmicos  Equipamento a Gas

Dimensdes Poténcia
(BTU | keal/h)

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca




Frigideira Basculante

« Construida em ago inox;

 Cuba de cocgdo em ago inoxidavel com fundo em aco especial tratado
e cantos arredondados;

» Tampa basculante com mola e alavanca;

» Acionamento (manual) de cuba basculante através de manivela
com sistema de eixo.

MODELO A GAS

* Pressdo do Gas: GLP: 285mmCA / GN:200mmCA

« Galeria de queimadores tubulares de alto rendimento em ago esmaltado ;
« Seguranca contra falta de chama;

« Controle de fogo alto e baixo;

« Sistema piloto e acendimento externo.

MODELO ELETRICO

« Estrutura interna de protecdo de comando contra calor, gordura e dgua;
« Valvula para entrada de 4gua;
« Pés extra refor¢ados em poliamida, com nivelamento de altura.

' Ago Inoxidavel i Gas i

Botdo ON/OFF Botdes i
(Versao Elétrica) Elétrico

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS

Dimensdes Volume

| -
Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

" |
FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA /ﬁ /—J 2
:_/__:..-‘:-"" d_a——::,_f:_/

Dimensoes Volume
Modelos P (litros) Comando
—

Alimentacao Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz; Versao Elétrica
1 e . W | —

\.

\

———‘i-”
=

ﬂ@.za—-—-"

| b""‘

e

—_

Versao Elétrica



Dimensdes -
Modelos Acessorios
(mm)

« Construida em acgo inoxidavel;

« Grade interna removivel;

« Galeria de queimadores tubulares em ago esmaltado;

« Chaminé para condugdo e extragdo de gases;

« Sistema de seguranca contra falta de chama;

« Controle de temperatura por termostato;

« Porta basculante com puxador e dobradigas especiais;

« Pés extra reforcados em poliamida, com nivelamento de altura;

« Conjunto de rodizios @5", sendo 2 giratérios com freios e 2 fixos (opcional).

~lola]8la

Ago Inoxidavel Botdo ON/OFF Botdes mi i
Elétrico

FORNO DE BASE A GAS

Dimensoes Capacidade Dimensées

Modelos () (GN) (Camara Interna)

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

FORNO DE BASE ELETRICO

Modelos Dimens6es Capacidade Dimensdes

(mm) (GN) (Camara Interna)

Alimentacdo Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;

« Construida em ago inoxidavel;
» Mo6dulo de apoio compativel e exclusivo para equipamentos Power Line;
« Modelos disponiveis com ou sem porta;
« Exclusivo para equipamentos Power Line;
« Pés extra refor¢cados em poliamida, com nivelamento de altura;
« Conjunto de rodizios @5"”, sendo 2 giratérios com freios e 2 fixos (opcional);
« Fechamento traseiro (opcional);
« Prateleira intermediaria (opcional);
« Fechamento lateral para acabamento das extremidades da linha
de cocgdo (opcional).

Ao Inoxidavel




Coccao

Plano Neutro Modular

* Construido em aco inoxidavel;

* Plano superior liso em ago inoxidavel (modelos MNPL-45,
MNPL-45G e MNPL-90);

* Cuba em aco inoxidavel medindo 340x560x140 mm de
profundidade equipado com vélvula. Furo e torneira ndo inclusos
(modelo MNPL-45C);

* Gaveta para receber GNs 1/1-150 ou mdltiplos * (GNs ndo inclusos)
equipada com trilhos telescépicos (modelo MNPL-45G).

Ao Inoxidavel

Fowar e

\ @







cozil:

Industrial Line

e Ideal para restaurantes de
grande porte e cozinhas industriais

Possuem producao industrial de grande volume de refeicoes, necessitando de
equipamentos de alta capacidade e desempenho continuo. Operam em condi-

e coes de altas temperaturas e exigem equipamentos com alta resisténcia e du-
rabilidade. Requerem equipamentos robustos para suportar o uso intensivo e
prolongado em ambientes de cozinha exigentes. Buscam otimizar a producao
de grelhados, massas, frituras e coccoes em geral em larga escala.
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Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes aGas
(versao Elétrica) Elétrico

BANHA- MARIA A GAS

Dimensdes Poténcia Capacidade
(TR

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

« Construida em ago inox

« Cuba equipada com fundo perfurado removivel em ago inoxidavel e dreno;

« Temperatura de trabalho: até 90°C;

« Prateleira inferior gradeada em ago inoxidavel;

« Bandeja coletora de residuos em ago inoxidavel;

« Montantes estruturais em ago inoxidavel com perfil especial e
niveladores de altura em poliamida 6.0.

MODELO ELETRICO

« Alimentagao elétrica: Tensdo 220V Monofasico, 60Hz
« Cuba dimensionada para receber gns com profundidade
maxima de 150mm (ndo inclusos)
« Resisténcia elétrica de contato em aco inoxidavel;
« Controle de temperatura por termostatos e ldmpada piloto;
« Botdo liga/desliga com iluminagao;
« Estrutura interna de prote¢do de comando contra calor, gordura e dgua.

MODELO A GAS

« Seguranca contra falta de chama (termopar);
« Sistema de Injetores de gas em latdo;

« Visor de chama em aluminio;

« Ignitor duplo automatico a pilha AAA (opcional)
» Queimador duplo esmaltado com aerag¢do ajustavel.

BANHA- MARIA ELETRICO

Dimensodes Poténcia Capacidade
L=y

Alimentag3o Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;

Caldeirao Fluido Termico a Gas

PAINEL TOUCH SCREEN

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

« Construido em ago inoxidavel;
« Isolagdo térmica em |a de vidro;
« Chaminés para exalagdo de gases;

« Aquecimento através de galerias especiais de queimadores multitubulares;

» Temperatura de trabalho de até 180°C;

- Sistema de programacdes de receitas com controle de tempo/temperatura;

« Visor para visualizagdo de chama e combustdo de gas;
« Torneira giratério para abastecimento de agug;
« Painel de controle Touch Screen.

~lolalg

Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes Ergonémicos  Equipamento a Gas
(Versao Elétrice)

PAINEL ELETROMECANICO

Dimensdes Capacidade ari

Press3o do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca



Coccao

Caldeirao Autogerador de Vapor

« Construido em aco inoxidavel;

« Isolamento térmico em mantas de | de vidro;

« Tampa americana: Equipada com dobradica refor¢ada e cabo
extensor em aco inoxidavel com manipulo em baquelite;

« Tampa Autoclavada: Equipada com valvula de seguranga, torniquetes
extra reforgados, fechamento hermético através de gaxeta de vedagao
em neoprene;

« Chaminés inoxidaveis para exalagdo;

« Estrutura e camisa de vapor com revestimentos em primer anticorrosivo;

« Pés tubulares em aco inoxidavel 1 1/2 com niveladores de altura
em poliamida.

VERSAO A GAS

« Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca

< Aquecimento através de galerias especiais de queimadores
multitubulares com chama piloto de seguranca operacional;-

« Acompanha: Valvula de escoamento, torneira giratéria, valvula para
nivel de camisa, valvula de seguranca e manémetro;

« Equipado com duas valvulas de seguranga (modelos 100, 200,
300 e 500 litros).

VERSAO ELETRICA

« Estrutura e camisa de vapor extra refor¢ada em aco qualificado
e tratado com revestimentos em primer anticorrosivo;

« Aquecimento elétrico autogerador de vapor através de resisténcias
elétricas blindadas, confeccionadas em ago inox;

« Equipado com uma valvula de seguranga (modelo 100 litros);

« Equipado com duas valvulas de seguranga (modelos 200, 300 e 500 litros).

~lolalgla

Aco Inoxidavel Botdes Ergonomi

Botio ON/(
i/
(Versio Elétrica) Elétrico

A GAS TAMPA AMERICANA ELETRICO TAMPA AMERICANA

Dimensoes Capacidade Dimensoes Capacidade
Modelo o (litros) Modelo () (litros)

Press3o do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca Alimentag3o Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;

Versdo a Gas
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Ago Inoxidavel Botio ON/OFF  Botdes aGas
(Versao Elétrica) Elétrico

CHAPA A GAS

Zonas Aqueddas

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca

Char Broiler a Gas

« Construido em aco inoxidavel;

« Chapa superior lisa e/ou ranhurada para alta producéo de grelhados;

« Equipada com calha frontal e dreno para escoamento de gordura;

« Zonas aquecidas por sistema de controle independente;

« Painel com indicagdo gradual de temperatura através de gravacao a laser;

« Botdo liga/desliga com iluminagao;

« Manipulos em baquelite com ajuste gradual de temperatura;c

« Bandeja coletora de residuos em ago inoxidavel;

« Prateleira inferior gradeada em ago inoxidavel;

« Montantes estruturais em ago inoxidavel com perfil especial e
niveladores de altura em poliamida.

VERSAO A GAS

« Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca;

« Galeria de queimadores tubulares em ago esmaltado;

« Chaminé posterior plana em ago inoxidavel para saida de
gases de combustéo;

« Sistema piloto e acendimento externo.

VERSAO ELETRICA

« Alimentagdo elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;
« Resisténcias elétricas em ago inoxidavel;

« Controle de temperatura por termostatos e ldmpada piloto;
« Temperatura de trabalho: até 270°C

« Zonas aquecidas por sistema de controle independente;
« Estrutura interna de prote¢ao de comando contra calor, gordura e dgua.

CHAPA ELETRICA

zonas Aqueddas

Alimentacao Elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;

e Em Em S R SR WS

LTI

« Construido em ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8;
« Grelhas removiveis em ferro fundido;
« Galeria de queimadores tubulares em aco esmaltado de alto rendimento;
« Sistema de aquecimento especial por meio de difusores de calor em ago inox;
« Sistema piloto e acendimento externo;
« Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através
de gravacgdo a laser;
« Manipulos em baquelite com ajuste gradual de chama;
« Bandeja inferior coletora de residuos em aco inoxidavel;
* Montantes estruturais em aco inoxidavel com perfil especial e niveladores de
altura em poliamida 6.0 (nylon).

~{016]8

Ago Inoxidavel Botio ON/OFF Botdes Ergondmicos  Equipamento a Gas.
Modelos D'"‘:\';S“S Zonas Aquecidas

Pressdo do gas GLP: 285mmca | GN: 200mmca




Coccao

Fogao Baixo a Gas de Centro

« Construido em aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8;

» Tampo superior em ago inoxidavel;

« Grelhas em ferro fundido medindo 500x500mm;

« Queimador em ferro fundido tipo coroa 295mm ou cachimbo g100mm;

» Queimador duplo composto por 01 coroa e 01 cachimbo;

» Manipulos em baquelite individuais para coroa e cachimbo com
ajuste gradual de chama;

« Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através
de gravagao a laser;

« Bandeja inferior coletora de residuos em aco inoxidavel;

« Prateleira inferior gradeada em ago inoxidavel;

« Montantes estruturais em ago inoxidavel com perfil especial e
niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon);

« Chapa de sobrepor - proporcional a uma ou duas grelhas (opcional).

M--{o]0

Acolnoxidével  Botdes Ergondmicos  Equipamento a Gas

Modelos Dimensodes Queimadores
(mm) Duplos

Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca

L]
! L n o]
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« Construido em aco inoxidavel AISI 304, liga 18.8;

- - n » Tampo superior em ag¢o inoxidavel;
: : i « Grelhas em ferro fundido medindo 425x425mm;
- - » Queimador em ferro fundido tipo coroa 295mm ou cachimbo g100mm;

T ] » Queimador duplo composto por 01 coroa e 01 cachimbo;
\' ' ‘ . . | » Manipulos em baquelite individuais para coroa e cachimbo
.-, . - | com ajuste gradual de chama;
« Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através
de gravacdo a laser;

« Bandeja inferior coletora de residuos em aco inoxidavel;

« Prateleira inferior gradeada em ago inoxidavel;

« Montantes estruturais em ago inoxidavel com perfil especial e

niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon);
/ /’ f‘ ﬂ i “ i ; « Chapa de sobrepor - proporcional a uma ou duas grelhas (opcional).
[ 2}
Y W
- )

Acolnoxidével  Botes Ergondmicos  Equipamento a Gas

FOGAO DE CENTRO

Modelos Dimensdes Queimadores
(mm) Duplos

Pressao do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca

FOGAO DE ENCOSTO e ' ‘ '
EEEaETaET < bl

Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca




Coccao

Frigideira Basculante

* Construida em ago inoxidavel
+ Cuba de cocgdo em aco inoxidavel com fundo em ago especial tratado e
T - cantos arredondados;

“ " » Tampa basculante e alavanca em aco inoxidavel;
* Acionamento manual da cuba basculante através de volante especial frontal

-~ - . i com sistema de eixo;

« Acionamento automatico da cuba basculante através de comando eletrénico

" R e com sinalizadores luminosos nas fun¢des basculares sobe e desce; (opcional

! e automadtico);
| » Manipulo em baquelite com ajuste gradual de temperatura;
| * Contraventamento tubular em aco inox;
—y * Pés tubulares em ago inox com niveladores de altura em poliamida.

ow.- 1) VERSAO A GAS

i
| * Pressdo do gés: GLP: 285mmca/ GN: 200mmca
* Galeria de queimadores tubulares em ago esmaltado;
i ‘ « Sistema piloto e acendimento manual.
! VERSAO ELETRICA
‘ * Alimentagdo elétrica: Tensdo 220V ou 380V Trifasico, 60Hz;
* Botdo liga/desliga com iluminagdo;
» Temperatura de trabalho: até 250°C .
Ao Inoxidéavel Botio ON/OFF Botdes dmi i aGas i

(Versdo Elétrica) Elétrico

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS FRIGIDEIRA BASCULANTE A ELETRICA

Dimensées Queimadores Dimensées Queimadores
m

Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca Tens&do 220V ou 380V Trifasico, 60Hz

 —

Versao Elétrica

Versao a Gas



cozil

Autocook Basculante Elétrico

« Capacidades versateis - opgoes de 200, 300 e 500 litros,
adaptaveis as suas necessidades;

« Construcdo: Aco inoxidavel;

« Painel de controle digital intuitivo;

« Controle de temperatura com ajuste (20 °C a 250 °C);

» Misturador adicional: ideal para otimizar processos
e garantir resultados uniformes;

« Higienizacdo com Esguicho Retrétil;

« Sistema basculante automatizado;

« Controle de temperatura com programavel;

« Painel digital com tela de 7" intuitiva;

« Esquicho retratil de facil uso;

« Atinge 250 °C em apenas 5 minutos;

« Tecnologia 100% Brasileira.

NOVIDADE

ADICIONAIS:

» Mexedor para higienizagdo interna;
» Mexedor para alimentos liquidos;

» Mexedor para alimentos sélidos;

« Escorredor.

~lolala

Ago Inoxidavel Botso ON/OFF  Botdes Ergondmicos Equipamento
Elétrico

(mm) (litros) (V) (Hz) (KW/h) (A) (Kw/h)) (Kg)

Modelos ‘ Dimensdes Volume Tensao Frequéncia | Poténcia | Corrente | Consumo Peso

Alimentag3o Elétrica: Tensdo 220V ou 380V, 60Hz;




IMulti Basculante Elétrica Flex

« Capacidades versateis - opgoes de 60, 100 e 150litros, adaptaveis
as suas necessidades;

» Construcao: Aco inoxidavel;

« Painel de controle digital intuitivo;

« Controle de temperatura (20 °C a 250 °C);

« Sistema basculante automatizado;

« Higienizacdo com Esguicho Retrétil;

« Versatilidade no funcionamento operacional
(Cozinhar, grelhar e fritar).

« Controle de temperatura com ajuste fino;

NOVIDADE

\ : « Painel digital com tela de 7" intuitiva;
‘ « Esquicho retratil de facil uso;
— « Atinge 250 °C em apenas 5 minutos;
R « Tecnologia 100% Brasileira;
s « Tela de uso intuitivo e simples;
° » Desempenho superior em aquecimentocom eficécia e precisio;

« Precisdo nocontrole de tempo e temperatura;
« Sustentabilidade e economia de energia;

s * Facilidade operacional e de manutengao;
M « Versatilidade na linha de producdo, para diversos

tipos de preparo de alimentos.

' o -[0]61a

Ago Inoxidavel Botso ON/OFF  Botdes Ergondmicos Equipamento
Elétrico

s Dimensées Volume Tenséo Frequéncia | Poténcia | Corrente | Consumo | Peso Volume
(mm) (litros) v) (Hz) (KW/h) (A) (Kw/h)) (Kg) (m3)




Venha nos visi

Agende uma visita com um dos nossos
representantes, viva uma experiéncia
Cozil, temos um showroom completo
com toda linha de produtos Cozil

em exposicao, em nossa cozinha é
possivel observar os equipamentos
operando, teste seu cardapio e tenha
uma experiéncia completa com nossos
equipamentos, venha transformar
suas ideias em realidade.

ENTRE EM CONTATO E SOLICITE UMA PROPOSTA, AS MELHORES
OPORTUNIDADES PARA SEU NEGOCIO VOCE ENCONTRA AQUL.

w7
COZIL MATRIZ

ITAQUAQUECETUBA - SP
112832 8095
1197206 6612






www.cozil.com.br



